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Montag, 19.01.26

Freitag, 23.01.26

Selleriesuppe

R/
0‘0

Maispoulardenbrust mit Krauterrisotto
und Zucchetti

R/
0‘0

Panna Cotta

Tomatensuppe mit Basilikum Pesto

/
0.0

Fischragout mit Pappardelle und Spinat

R/
0’0

Limettenmousse

Dienstag, 20.01.26

Samstag, 24.01.26

Boullion mit Backerbsen

/7
0.0

Schweinsbraten auf Bayrischkraut mit
Schupfnudeln

0.0

Glace mit Meringue

Kartoffelcremesuppe mit frischen Mayoran

0’0

Cevapcicisteak mit Rosenkohl und
Parmesangriess

0’0

Belgische Waffeln mit Puderzucker

Mittwoch, 21.01.26

Sonntag, 25.01.26

Maissuppe

R/
0‘0

Rindshackbraten mit Kartoffelstock und
Lauchgemuse

®
0'0

Ovomaltinemousse

Kasesuppe mit Croutons

*
o0

Rinds Entrec6te an Sauce Bernaise mit
Kartoffelgratin und Gemuse
R/

L X4

Zwetschgenragout mit Zimt

Donnerstag, 22.01.26

Vegi Menu / Auswahlmenii

Gemdusesuppe
R/

0’0

Kalbsragout mit Bohnen und Bratler

@,
0’0

Griechischer Joghurt mit Eriks
Hausgemachter Konfi und Engelshaar

2.
3.

Frahlingsréllchen mit Suss-Sauer-Sauce
Gemischter Salatteller mit Ei und Melone

Rostitaler mit Pilzrahmsauce und Spiegelei

Herkunft Fisch (Fangzone):

Herkunft Fleisch:

Siehe aufgehangtes Blatt im Speisesaal

Brot und Feinbackwaren werden in der Schweiz produziert.




