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Montag, 01.06.26

Freitag, 05.06.26

Selleriesuppe mit Truffelol

/7
0.0

Schweinekotelette mit Krauterbutter,
Rosmarinkartoffeln und Broccoli

/7
0.0

Zitronenrolle

Griesssuppe

/7
0’0

Fischchnusperli mit Tartarsauce,
Frahlingszwiebel- und Risottoreis

/7
0’0

Glace mit Loffelbiskuit

Dienstag, 02.06.26

Samstag, 06.06.26

Rindsbouillon mit Eierstich

/7
0.0

Kalbsbrustschnitte mit Parmesangriess und

Fenchelsuppe

0’0

Marinierter Schweinsbraten mit Rosti und Riebli

/7
0.0

Rindfleisch Tortelloni mit Kase-
Tomatensauce

R/
0‘0

Griechischer Joghurt mit Eriks Holundergelle

Zucchetti <
<« Rhabarberragout
Himbeermousse
Mittwoch, 03.06.26 Sonntag, 07.06.26
Pastinakenssuppe Kartoffelsuppe

X/
£ %4

Hackbraten vom Kalb mit Stocki und Bohnen

Limettenmousse

Donnerstag, 04.06.26

Vegi Menu / Auswahlmenii

Basler Mehlsuppe

®
0'0

Pouletgeschnetzeltes in Currysauce mit Reis
Pakchoi

®
0'0

Limettenmousse

1. Penne mit Champignons und Peperoncini
2. Gemischter Salatteller mit Ei und Melone

3. Risotto mit Barlauchpesto

Herkunft Fisch (Fangzone):
Schweiz Zugersee/Zurisee
Herkunft Fleisch:

Siehe aufgehangtes Blatt im Speisesaal

Wir sind gegen «Food Waste, alles wenn méglich verarbeiten und nicht wegschmeissen.

Brot und Feinbackwaren werden in der Schweiz produziert.




