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Montag, 08.06.26 Freitag, 12.06.26

Barlauchsuppe Brotsuppe mit Kase
Kalbsvoressen mit Pasta Dorschfilet pochiert an leichter Senf Sauce mit
und Peperonata Gemiuse Basmatireis und Romanesco
Milchreis mit Zimtzucker Heidelbeer-Cheesecake

Dienstag, 09.06.26 Samstag, 13.06.26
Rindsbouillon mit Einlage Gemusecr?meS”ppe

Gerauchertes Rippli auf Sauerkraut mit Rindsgeschnetzeltes mit
gebraten Blumenkohl und Nudeli
Stampfkartoffeln .

0.0

. . Dessertvariation
Tiramisucreme

Mittwoch, 10.06.26 Sonntag, 14.06.26
Kartoffelsuppe
Linsensuppe B
R Walliser Braten mit Aprikosen gefullt auf Polenta
Trutenbrust auf Risotto mit Zucchetti und Kohlrabi
Birnen mit Schoggisauce Kirschragout
Donnerstag, 11.06.26 Vegi Menu / Auswahlmenii

Oxtailsuppe

- 1. Crépes mit Spinat und Fetakase
Schnitzel mit Rahmriiebli und Kroketten 2. Gemischter Salatteller mit Ei und Melone
R 3. Kartoffelgnocchis mit Tomatensauce

Aprikosenmousse

Herkunft Fisch (Fangzone):
Schweiz Zugersee/Zurisee
Herkunft Fleisch:

Siehe aufgehangtes Blatt im Speisesaal

Wir sind gegen «Food Waste, alles wenn méglich verarbeiten und nicht wegschmeissen.

Brot und Feinbackwaren werden in der Schweiz produziert.




